008 MAGASIN : Mise en rayon et stockage des produits 

Mise à jour le 20/12/2018 par Maxime
1) La règle d’or de la mise en rayon
Premier arrivé / premier mis en rayon 
“First in / First Out” pour les english !
“Règle des Rotations”

· Avant de mettre en rayon, vérifier qu’il n’en reste pas en stock (chambre froide pour le frais, au dessus ou au dessous du rayon pour le sec, au fond du magasin pour les produits avec une bande de couleur sous l’étiquette de prix)

· Mettre les produits du stock en rayon en priorité.

· Ne pas utiliser de cutter pour ouvrir les cartons, mais les ouvre-cartons orange : les produits sont fragiles ! Découper les cartons à plat et les mettre dans le roll idoine au fond de la réserve.

· Utiliser les chariots et les rolls métalliques pour amener les produits en rayon.

· Vérifier les DATES LIMITES de CONSOMMATION (DLC) de tous les produits mis en rayon.

· Tout produit mis en rayon doit être mis derrière ses copains si sa DLC est plus vieille ! Tirer en avant les produits déjà dans le rayon et glisser derrière les produits que l’on rajoute. Pour les légumes : vider la cagette en rayon par dessus la nouvelle pour que les premiers arrivés soient les premiers partis !

· S’il n’y a pas de place, mettre les produits en stock.



2) Les règles de stockage 
· Tous les stocks d'un même produit doivent être au même endroit !
· Rotation des stocks : les cartons les plus récents doivent être derrière les plus vieux (et moins accessibles)
· La date de livraison et le nom du produit doivent être écrits sur le carton (du côté visible, pour faciliter le réassort)
· Si possible, mettre le stock dans le même rayon au dessus ou en dessous du produit
· S'IL N'Y A PLUS DE PLACE au dessus ou en dessous: Tout le stock du même produit doit être déplacé au fond du magasin (derrière les balances de pesée). Quand un produit n'est pas stocké en dessus ou en dessous, un code couleur est mis en place (découper une bande dans une feuille de couleur et la glisser derrière les étiquettes de prix), la même bande de couleur est mise à l'endroit ou le produit est stocké.
En bleu : pas de bande de couleur, le produit est stocké au dessus ou au dessous[image: ]
En rouge : bande de couleur (ici, verte) signifie que le stock est derrière





[image: ]
Derrière , dans la zone de stockage, une bande de couleur verte signale que le stock est bien là !






3) Mise en rayon des produits frais
· Amener un roll ou le chariot dans la chambre froide
· Vider la chambre froide étage par étage
· Prendre alors un carton de chaque produit d’un étage
· Vérifier les DLC s’il y a plusieurs cartons du même produit
· Amener le roll ou le chariot en rayon
· Remplir au maximum le rayon en respectant les rotations (mettre toujours les nouveaux derrière les anciens)
· Remettre le stock en chambre froide
· Répéter l’opération avec les autres étages de la chambre froide
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