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Tous les matins, nous trions les fruits et légumes en rayon afin que les fruits et légumes abîmés n’attaque pas toute la caisse, et que le rayon soit beau.

Les produits légèrement abîmés sont à mettre à -20% dans le frigo -20% 
· Mettre les produits dans un sachet
· Peser, mettre un code-barre, comme si vous l’achetiez
· Mettre un sticker -20% (papeterie en entrant dans la réserve à gauche)
· Mettre le sachet dans le frigo -20%.

Les produits très abîmés, moisis ou qui coulent sont à jeter au compost
· Le compost est une grande poubelle bleue qui se trouve dans la réserve
· Si vous jetez une quantité conséquente d’un produit, il faut le noter dans les pertes afin que les stocks soient mis à jour. La feuille de suivi des pertes se trouve dans une bannette, en sortant de la réserve à gauche.

Le choix de classer un produit dans les “légèrement abîmés” ou dans les “à jeter” est relatif à chacun, il n’y a pas de bonne méthode. Si vous avez un doute, demandez l’avis de vos collègues ! 



