
001 MAGASIN : Suivi des températures  
Localisation :
Dans la partie Vente, 3 vitrines réfrigérées positives :
· Vitrine fruits et légumes.
· Vitrine  produits laitiers
· Vitrine produits traiteur / charcuterie / la viande / poisson

Toujours dans la partie Vente vous trouverez le congélateur contient deux vitrines réfrigérée négatives :
· Le bas : les Glaces et dessert
· Le haut :  Surgelés

Dans la partie Réserve vous trouverez 2 chambres froides positives
· Celle de gauche: fruits et légumes 
· Celle de droite : produits laitiers / traiteur /charcuterie /viande / poisson.

Mode d’emploi : A chaque vitrine correspond une feuille de suivi
1) vérifier que la feuille de suivi correspond à vitrine que vous relever, noter votre nom, la date et l’heure[image: IMG_20170926_085904.jpg][image: IMG_20170926_085839.jpg]

2) Relever la “T° matériel”  au dessus de leur portes pour les chambres froides (photo de gauche) et directement sur le frigo/congelateur (photo de droite)


[image: IMG_20170926_090129.jpg][image: IMG_20170926_085939.jpg]
3) Relever la “T° thermomètre” (des thermomètres sont accrochés, au dessus de la porte à l’intérieur des chambres froides, sur le côté des frigos)

[image: IMG_20170926_090219.jpg]
4) Relever la “T° Laser” Utiliser le thermomètre laser sur la cible scotchée dans la vitrine ou la chambre froide[image: ]

5) Remettre les fiches de suivi à leur place afin qu’elles soient saisies ! Merci
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